
Buttermilchsuppe 

(4 Pers.) 

175 g Rosinen 

175 g Backpflaumen  über Nacht in Rum einlegen. 

1,5l Buttermilch 

4 EL Zucker   zusammen mit 

2-3 Sch. Schwarzbrot  in Stückchen unter Rühren zum Kochen bringen. Die letzten Brotstück- 

    chen durch ein Sieb streichen. 

1 Pk. Vanillesoße  mit wenig Wasser anrühren und in die Suppe rühren. 

    Backpflaumen und Rosinen in die heiße Buttermilchsuppe geben und  

    aufkochen. Abschmecken. 


