Brigittes Kartoffelpuffer deftig oder su

1 kg Kartoffeln

4 ier

% €B0offel Mokl

etwas Salz je nach Geschmack

200 g Pilze

100 g ZwiebGeln

200 g Schinkenwirfel

300 g Apfelmuss aus geschalten und gehochten Apfeln

Zubereitung: Kartoffeln schalen und in der Kuchenmaschine {lein ragpeln.

Mit den Ciern und demwy Mehl zu cinem Teil vermisclien, mit Salz
albschimechen.

Margatrine in der Pfanne auslassen und Klecine Inseln aus obigem Teig

hincingeben.
Kraftig anGraten, dann wenden

Belag deftig: Pilze mit Zwicbeln anbraten und vor dem Wenden auf dem
Puffer geben.

Alternativ mit Schinfenwirfeln wiederfiolen.

Belag sud: den Apfelmus auf den Teller zu den Kartoffelpuffern geben und
mit Zucher Gegtreuen.

Wohl Gehomm's



